KURSE
Ablauft: Fur die privaten Kochkurse stellen Sie eine
Gruppe mit Personen zusammen, die gerne kochen,
genieléen oder einfach gerne Zeit in einer entspann-
fen Runde verbringen und Ich kummere mich um
den Rest Ich bringe die Zutaten mit, stelle das

Programm  zusammen, krelere die Rezeptfe uno
bringe Ihnen meine lipps und Iricks naher

Wir starfen-mit einem Prosecco und einem kleinen
Snack vorab. Beides bringe ich gerne mit. Anschlie-
gend kochen wir gemeinsam fur ca. 4 Stunden die
verschiedenen Speisen und stellen ein  tolles
cost-Buffet zusammen. Da mir Vielfalt bel meinen
<ursen sehr wichtig Ist, sind die verschiedensten
Speisen mitinbegriffen. lch ubernehme dann die
letzten Aufraumarbelten und verabschiede mich an-
schlieléend. Sie konnen dann alles In gemutlicher
Runde gemeinsam verkosten.

Anlasse: Zusammentreffen von Freunden und Be-
cannten, Geburtstagstest, Teamevent, Junggesel-
en/-innen-Abschied, Kennenlern-kEvent fur eine
Gruppe, als Gutscheln fur einen besonderen Anlass
USW...

Thema: Das Thema fur die privaten Kurse passe ich
gerne individuell an die |ewellige Gruppe an.

Ort: Ratschen Restaurant, Ihre private Kuche oder
eline externe Location.

Tellnehmerzahl: Abhangig von der Locatfion und
Kuche — von & bis 15 Personen.

Preis: Das i1st pauschal nicht zu beantworten, da
sich der Preis am [hema, der lellnenmerzanl und
a5

der Vieltalt ausrichtet (variert zwischen 1 10-130%
oro Person)
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